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Picczed panstwowego inspeklora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

ORYGIN AL - KOPIA™)
ASCZA0 te A

Nr117/HZ/19 Bielawa, 14 marca 2019 r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (<) Panstwowego Wojewodzkiego/

Powiatowego/Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Dzierzoniowie

Justyna Zielinska — mlodszy asystent HZZ i PU, nr upowaznienia stalego 22/2018
i jednorazowego 299/19; Pawel Molas — mlodszy asystent HZZ i PU, nr upowaznienia stalego

2/2017 i jednorazowego 300/19

(imie i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019 r. poz. 59). w zwiazku z art. 67 §1 oraz art. 68 §l
i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2018 r. poz.
2096). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig PK/BZ/01 okre$lona
w zarzadzeniu nr 104/17 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art.48 ust.11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsigbiorcow (Dz.U.
z 2018 r. poz. 646 z poézn. zm.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

1. Informacje og6lne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad:

Stoléwka Przedszkola Publicznego nr 3
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. 3-go Maja 22, Bielawa
(adres)
NIP 8822130508

TEL. 74 6452229 FAX brak E-MAIL sekretariat@pp3.oswiata.bielawa.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: brak decyzji zatwierdzajacej, dzialalno$¢ prowadzona
niezmiennie od 1988 r.

(poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zaktadem:

P. Malgorzata Mozdzierz — Dyrektor Przedszkola

(imig i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu:
P. Malgorzata Mozdzierz — Dyrektor Przedszkola
(imi¢ i nazwisko, stanowisko)
bez udzialu Swiadkow
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa — ocena zgodnoSci stanu sanitarno —
technicznego obiektu z obowigzujacymi wymaganiami higieniczno - sanitarnymi

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr HZ/1/2/S

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakiter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

1. W zakladzie prowadzona jest dzialalno§¢ w zakresie przygotowywania positkow od
surowca do gotowej potrawy wydawanych do konsumpcji w naczyniach wielokrotnego
uzytku.

2. 7 wyzywienia korzysta 144 dzieci w wieku od 3-6 lat, uczeszczajacych do 6 grup tj.:
3 grupy dla dzieci w wieku 3 lat, 1 grupa dla 4-latkéw, 1 grupa dla 5-latkéw,
1 grupa dla 6-latkéw.

3. W zakladzie wydawane sg posilki:

e I $niadanie godzina 8:30

e [l $niadanie godzina 11:00

e obiad godzina 13:30

4. Surowce stosowane do produkcji posilkow dostarczane s3 S$rodkami transportu
dostawcow. Podczas dostawy monitorowane s parametry: stan opakowan, temperatura
przewozu, oznakowanie produktu, warunki sanitarne pojazdu, szczelno$¢ zamKnigcia
samochodu dostawczego, sposéb przewozenia towarow, higiena osobista konwojenta.
W przypadku stwierdzenia uchybien dostawa nie zostanie przyjeta i zwracana jest do
dostawcy. W dokumentacji zakladu opracowano list¢ dostawcow towarow. Zapisy
z dostaw prowadzone s3 w kartach kontroli dostaw dla poszczegolnych grup produktow.
Ostatni zapis z dnia 14.03.2019 r. dostarczono chleb, nabial, filet drobiowy — uwag nie
whniesiono.

W dokumentacji zakladu opracowano wykaz dostawcéw.

5. Przy przygotowywaniu i wydawaniu posilkéw w zakladzie zajmuje si¢ 5 oséb, ktore
posiadajg aktualne ksigzeczki zdrowia do celow sanitarno — epidemiologicznych.

6. Na podstawie dokumentéw handlowych istnieje mozliwosé zidentyfikowania pochodzenia
Srodkéw spozywczych. Identyfikowalno$ci dokonano dla positku pn. kotlet mielony
drobiowy podanego w dniu Kkontroli 14 marca 2019 r. na obiad. Tabela
identyfikowalnosci w zalaczeniu do protokolu.

7. Przy produkcji posiltkow stosuje si¢ migso wieprzowe, drobiowe, wolowe. Nie jest
stosowana dziczyzna. Udost¢pniono do wgladu dokument potwierdzajacy zakup miesa:

e faktura VAT nr (S) FS-537/03/2019 z dnia 12.03.2019 r. wystawiona przez Zaklad
Przetworstwa Migsnego Jerzy Gawrycki, ul. Witosa 3, 58-260 Bielawa na zakup
watroby z drobiu, lopatki bez kosci,

o faktura VAT nr FS-646/03/2019 z dnia 14.03.2019 wystawiona przez Zaklad
Przetworstwa Migsnego Jerzy Gawrycki, ul. Witosa 3, 58-260 Bielawa na zakup
7 kg filetow z kurczaka.

j)L Do faktur dolaczono znakowanie.
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W dniu kontroli stwierdzono na stanie 35 sztuk jaj w wytloczkach po 30 szt.
Udostepniono do wgladu Handlowy Dokument Identyfikacyjny nr 43/2019 z dnia
26.02.2019 r., zgodnie z ktorym producentem jaj jest Specjalistyczne Gospodarstwo Rolne
Ferma Drobiu Wachulak Dariusz, Kapricko Lipowa 26, 64-200 Wolsztyn, weterynaryjny
numer identyfikacyjny: 3PL 30051314, data zniesienia/sortowania od 15.02.19 do
22.02.19, data przydatnos$ci do spozycia: 28 dni od daty zniesienia/sortowania. Kazde
jajko oznakowane jest czerwong pieczatka 3PL38851314. Udostepniono do wgladu
dokument potwierdzajacy zakup jaj: faktur¢ VAT FS 64/2019 z dnia 27.02.2019 r..
wystawiong przez sklep ,,MALGOS” Skrzypska Malgorzata, Handlowa b/n/0, 58-260
Bielawa na zakup 60 szt. jaj. Dezynfekcja jaj w zakladzie odbywa si¢ przy pomocy
naswietlacza UV. Jeden cykl naswietlania trwa 90 sek. W razie awarii naswietlacza jaja
dezynfekowane beda poprzez wyparzanie — zanurzane beda we wrzatku na czas 10 sek.
Zapisy z w/w czynnosci prowadzone sa w karcie kontroli. Zapisy prowadzone sa na
biezgco, uwag nie wniesiono. W zakladzie istnieje mozliwo$¢ okreslenia stopnia zuzycia
lampy. Zywotnosé lampy deklarowana przez producenta wynosi 3500 godzin. Na dzien
kontroli wykorzystano lacznie 62 godziny 48 min.
Mycie naczyn stolowych odbywa si¢ w zmywalni naczyn stolowych. Naczynia myte
i wyparzane s3 w czasie 240 sekund w temperaturze 85-90°C w zmywarce
gastronomicznej Stalgast.
W trakcie kontroli stwierdzono, iz surowce uzywane do produkcji positkéw sa zgodne
z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie
grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ $rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U.
2016 poz. 1154).
Podczas kontroli dokonano oceny jakoSciowej Zywienia na podstawie jadlospiséw
z 10 kolejnych dni za okres od 04.03.19 do 15.03.19. W wyniku przeprowadzonej oceny
stwierdzono pewne nieprawidlowosci — ocena w zalaczeniu do protokolu. Pouczono
P. Dyrektor o koniecznosci skorygowania bledéw w planowaniu jadlospiséw
i uwzglednieniu wymagan zgodnych z obowigzujacym Rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywezych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie
musza spelnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U. 2016 r. poz. 1154).
Jadlospis tygodniowy wraz z lista alergenéw wywieszono w miejscu ogélnodostepnym dla
rodzicéow - na tablicy ogloszen umieszczonej naprzeciwko wejscia do zakladu. Alergeny
oznaczono w sposob numeryezny. W trakcie kontroli sprawdzono poprawnosé
wyszczegélniania alergenéw zawartych w serwowanych potrawach na podstawie
udost¢pnionych receptur, dla dni: 13.03.2019 (obiad) - zupa pieczarkowa z warzywami,
ziemniakami i koperkiem, pulpetéw w sosie $mietanowym, kaszy jeczmiennej prazonej,
06.03.2019 (II $niadanie) — bulka maslana z maslem, Danonek do picia, jablko, herbata
z cytryng — nieprawidlowosci nie stwierdzono.
W zakladzie opracowano instrukcje dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej
w zakresie:
e higieny osobistej i stanu zdrowia pracownikéw,

® procesow mycia i dezynfekeji — opracowano plan higieny - harmonogram prac
porzadkowych oraz wykaz Srodkéw myjacych i dezynfekujgcych,
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¢ szkolenia pracownikéw — po przyjeciu nowego pracownika przeprowadzane jest
szkolenie wstepne. Raz na kwartal organizowane jest szkolenie przypominajace.
Udostepniono do wgladu protoké! szkolenia w ewnetrznego z dnia 05.03.2019 r. —
temat szkolenia: przypomnienic zasad Dobrej Praktyki Higienicznej. Opracowano
plan szkolen pracownikéw na rok 2018/2019 zgodnie z ktéorym nastepne szkolenie
odbedzie si¢ w maju 2019 r.,

e Konserwacji maszyn i urzadzen — przeglady techniczne maszyn i urzgdzen
przeprowadza uprawniony pracownik — konserwator oraz przez firme serwisows.
Naprawy beda przeprowadzane przez firme serwisujaca. Przeglad i konserwacja
dokonywana jest raz w miesiacu. W roku 2018 i 2019 naprawy nie byly
przeprowadzane,

* zaopatrzenia zakladu w wod¢ — woda dostarczana jest z sieci miejskiej na
podstawie umowy z Zakladem Wodno-Kanalizacyjnym w Dzierzoniowie. Raz na 5
lat przeprowadzane jest pelne badanie wody. Dodatkowo pelne badanie wody
przeprowadzane jest w przypadku modernizacji lub naprawy sieci wodociagowej
oraz gdy zaistnieje podejrzenie, iz woda moze stanowié¢ zagrozenie (zly smak
i zapach, zabrudzenie etc.). Nastepne badanie wody zostalo zaplanowane na
marzec 2019 r. - udostgpniono do wgladu zlecenie badanie wody z dnia
14.03.2019 r.,

e Kkontroli obecnosci szkodnikow — monitoring  obecno$ci  szkodnikow
przeprowadzany jest na biezaca przez pracownika zakladu. W przypadku
stwierdzenia obecnosci szkodnikow wzywana bedzie specjalistyczna firma DDD.
W czasie kontroli obecno$ci szkodnikéw ani §ladow ich bytowania nie stwierdzono,

* usuwania odpadéw i Sciekéw — Scieki odprowadzane sa do kanalizacji miejskiej,
nieczystosci stale usuwane s3 do zamykanych pojemnikéw umiejscowionych na
zewnatrz zakladéw, odpady pokonsumpcyjne usuwane s3 do zamykanego
pojemnika umieszczonego w zmywalni naczyn stolowych i traktowane jako
odpady komunalne, towar przeterminowany jest rozpakowywany i wyrzucany
jako odpad komunalny,

* przyjmowania i przechowywania (magazynowania) zywnos$ci — przyjmowanie
zywnosSci opisano w pkt 4. W instrukeji okre§lono warunki przechowywania dla
poszczegélnych grup Srodkow spozywezych,

14. Podczas kontroli sprawdzono zapisy od poczatku roku 2019 do dnia kontroli w zakresie:
mycia pomieszczen, kontroli obecnosci szkodnikéw, kontroli temperatury w urzadzeniach
chlodniczych, mycia i rozmrazania urzadzen chlodniczych, konserwacji maszyn
i urzadzen, mycia i dezynfekeji jaj, obrébki termicznej — zapisy prowadzone s3 na
biezgco, nie stwierdzono odchylen w monitorowanych parametrach.

15. W dokumentacji zakladu opracowano receptury przygotowywanych potraw.

16. W  zakladzie opracowano procedur¢ badania gotowego wyrobu nietrwalego
mikrobiologicznie, zgodnie z ktéra 6w badanie przeprowadzane jest raz w roku.
Udostepniono do wgladu sprawozdanie z badania prébki suréwki z selera i marchewki
nr 886/18 z dnia 29.10.2018 r. w kierunku obecnosci paleczek Salmonella w 25 g —
nieobecne i obecnosci Listeria Monocytogenes w 25g — nieobecne.

17. Przy wszystkich punktach wodnych zapewniony jest staly doplyw cieplej i zimnej wody.
biezacej. Stanowiska do mycia rak wyposazone prawidlowo w $rodki do mycia i osuszania

rak.
Y/ 18. Stan porzadkowy zakladu nie budzi zastrzezen.
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19. Odziez pracownikow prawidlowa.

"11. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych. ktére naruszono.
Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnoSci i zywienia (Dz. U. z 2018 r., poz.
1541 z p6zn.zm.) oraz Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkow spozywczych.

Ad. pkt I 1 — zmywalnia naczyn stolowych zlokalizowana jest na parterze, do ktérej winda
towarowg transportowane sg posilki z kuchni usytuowanej w czeSci piwnicznej. Transport
posilkow odbywa sie w zamykanych fioletowych pojemnikach z atestem dopuszczenia do
kontaktuz ZzywnoS$cig. Nastepnie posilki sa wyjmowane z windy i roznoszone po salach,
w ktorych sg spozywane przez dzieci. Roznoszenie posilkow odbywa si¢ ogoélnodostepnym
Kkorytarzem — na czas wydawania posilkow dzieci ani osoby postronne nie maja dostepu do ciaggu
komunikacyjnego. Po spozyciu posilkow brudne naczynia stolowe trafiaja do czerwonych
pojemnikow i sg zanoszone do zmywalni naczyn.

Ad. pkt I 2 — w pomieszczeniach przygotowalni wstepnej, kuchni i szatni Sciany zawilgocone,
z odpadajacym tynkiem. W przygotowalni wstepnej sufit z tuszczaca si¢ farba. W zmywalni
naczyn stolowych $ciana przed winda towarowg zniszczona. Drzwi w przygotowalni wstepnej
zniszczone, z luszczacyg si¢ farba.

Ad. pkt I 5 — brak siatek przeciw owadom w otwieranych oknach w kuchni i zmywalni naczyn
stolowych i magazynie.

Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastepujace  zalaczniki: arkusz oceny zakladu

ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt zal. nr

ukarano T

grzywng w drodze mandatu karnego e W WySoKOSClmrrrrrs V4

na podstawie

(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnias—rrrmrrrmmrmrrees NI
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

it Uiz S . ML . DG IMID I A O e riSan e e
&> ter ‘;‘e/g(%p Eomcer f/w/mﬁbf 2005, / 4 7 /

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt nie dotyczy

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomi¢

wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu”.
32 Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

\”“xr/ WO\‘
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5. Uwagi osoby kontrolujacej wynik badania wody dostarczy¢ niezwlocznie po jego otrzymaniu
6. Czas trwania kontroli: 14 marca 2019 r. od 10.15 do 13.15
19 marca 2019 r. od 08.30 do 09.30

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron. a nastgpnie po odczytaniu i omdwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

Nie dotyczy

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak

(podaé: numer strony protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastepujq)

Znego Nr 3 M{f)ds?y Asystent
. 1
....................... j/(/ur lMPawel'LM 6DS Y- ASYSTENT
( podpis i piecze¢ kontrolowanego) as

............................................................................................... ind. Justyna Zielinsha
( podpis osoby kontrolujgcej)

bez udzialu §wiadkow
( podpisy swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 14 marca 2019 r.

otrzymatem (-am) w dniu /1905[0/?/ ..... T y/[/( cL' N

................................. HAYRQUAGIA V0ZAZIGFG e oo veeesennse

(podpis i pieczeé odbierajgcego protokdt)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Dzierzoniowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/

nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczyé wlasciwe
™ skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczg przepisy ustawy Prawo przedsiebiorcow

Administratorem Paristwa danych osobowych jest Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Dzierzoniowie.

Klauzula informacyjna o przetwarzaniu danych osobowych znajduje si¢ pod adresem:
https://pssedzierzoniow.pis.gov.pl/2onas=101




